Kleine Karte

von ca. | 4.00 Uhlr bis ca. 1 7.00 Uhlr
an “Tagcm mit durchgehend warmer Kiiche

und ca. | Stunde vor Kiichenschluss
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Rinderkraftbriihe
nach Wahl wmat Llidle oder Maultaschen

Vorspeisen und Salate

Knackig, frischer Saisonsalat (Beilagensalat)

Buntes Salatbukett mit gebratenem Ziegenkdise
im Schwarzwilder Schinkenmantel (1,5,8) und kleinem Baguette-Weckle

Salat Cervinia
Bunter Salatteller mit frischen Friichten,
Schinken-, Kse-, gebackenen Hihnchenstreifen-paniert (1,5,8)
und kleine Baguette-Weckle

Grofer gemischter Salatteller mit Zanderfilet im Backteig
und Baguette-Weckle

Grofer gemischter Salatteller wit gebackenen Kiirbisfalafel (vegan)
und Baguette-Weckle

Hauptgerichte

Blumenkohl-Kiise -Medaillons an Kriutersofe
mit Salzkartoffeln und Saisonsalat (vegetarisch)

Schwibische Alblinsen
mit handgeschabten Spitzle und Saitenwiirstle (4,5)
auf Wunsch vegetarisch

Schwibische Kiisespatzle mit gerosteten Ziwiebeln
mit wiirzigem fllbkdase im Sahnesifle
und gebratenen Schweinefiletstreifen

auf Wunsch vegetarisch

Hausgemachte Kichererbsen-Kriuterksichle
mit wiirzigem Rostgemiise (Vegan)

wahlweise
mit (Tomatensoﬁe ( vegam)
mit Krautervahmsofe (vegetarisch)



Kleine Karte

von ca. | 4.00 Uhlr bis ca. 1 7.00 Uhlr
an “Tagam mit durchgehend warmer Kiiche

und ca. | Stunde vor Kiichenschluss

Hauptgerichte

Schweineschnitzel , [dger Art" (natur)
mit frischen Steinchampignons aus Ehestetten,

handgeschabten Spitzle und feinen Salaten

Schweimeschnitzel , Wiener Frt"

mit Pommes frites und feinen Saisonsalaten

Rahmschnitzel vom Kalbsviicken rosa gebraten (natur)
mit handgeschabte Spitzle und Saisonsalat

Frischer Saibling aus dem Crmstal
in Mandelbutter gebraten, mit Vetersilienkartoffeln
und Salatteller der Saison

Schwibischer Zwiebelrostbraten
vom heimischen Jungrind (vom Entrecoté)
mit Spdt;:le vom Brett und buntem Salatteller

Uracher Leibgericht

Rosa gebratene Schweinemedaillons
mit frischen Steinchampignons aus Chestetten im Rahmsaple,
Maultasche, Spdtzle vom Brett und buntem Salat

Zarter Hirschbraten 1m Wachholderrahm,
mit Dreiselbeerbirne Spitzle vom Brett und bunten Salatteller

Vespergerichte

Schweizer Wurstsalat mit Kise mit Bauernbrot
Zwiebelrostbraten vom Entrecote mit B3auernbrot

Urige Maultaschen in der Briihe oder im Zwiebelsifle geschmelzt
mit buntem Salatteller

Schinkenbrot vom Schwarzwilder oder gekochten Schinken

Kiisebrot bunt garniert mit Zwiebelringen

(Die Vespergerichte mit Brot sind an manchen Leiertagen nur bedingt maglich!)



